
  

Termine 
Die Seminare finden 

immer an einem 
Samstag statt und 
beginnen um 15:00 

Uhr 

Schleifseminar 
18.07.2026 

26.09.2026 

17.10.2026 

28.11.2026 

12.12.2026 
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Kursangebot 

 



 

 

Schleifseminar 
Dauer: 3 Stunden 

Preis: 69,00€ 

Max. Teilnehmer: 6 Personen 

Seminarinhalt: 

In unserem Schleifseminar lernen 
Sie traditionelles Messerschärfen 
nach japanischer Art. Sie lernen die 
unterschiedlichen Arten von 
Schleifsteinen kennen, wofür welche 
Körnung sich eignet und wie man mit 
dem richtigen Druck den passenden 
Winkel trifft. 

Für das erlernen der Technik stellen 
wir Ihnen ein Übungsmesser zur 
Verfügung. Im Anschluss können Sie 
3 eigene Messer unter Anleitung 
schärfen. 

Zusätzlich bekommen Sie für 
Einkäufe am Veranstaltungstag 8% 
Rabatt auf unser Sortiment.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Individueller Kurs 
Sie suchen ein Einzelseminar für 
einseitig geschliffene Messer oder 

möchten mit 3 Freunden einen Schleif- 
und/oder Schneidekurs machen? 

Gerne erstellen wir Ihnen ein 
individuelles Angebot. Der Termin 
findet nach Absprache an einem 

Samstag ab 15:00 Uhr statt. Bitte 
beachten Sie das wir für die Planung 
ca. 4-6 Wochen Vorlauf benötigen um 

den Kursinhalt zu erstellen und 
personell zu planen. 

Gerne können Sie eine E-Mail an: 

oliver@firma-wiebelhaus.de 

mit dem gewünschten Inhalt und 
Personenanzahl senden und ich 

erstelle Ihnen ein unverbindliches 
Angebot. 

Kursbeispiele: 

• Einzelseminar 
• Gruppenseminar Schleifen 
• Taschen-/ Outdoormesser 
• Techniktraining Fortgeschrittene 
• Gruppenseminar Messerformen 
• Intensivkurs Schärfen für Köche 

 


